
Вестник ВГУИТ, №2, 2013 
УДК 664.95 
 
Академик РАСХН, профессор В.А.Панфилов 
(Московский государственный университет пищевых производств) 
 

Энциклопедия «Пищевые технологии» 
как стартовый этап проектирования  
технологий будущего 
 
Впервые в России создана энциклопедия «Пищевые технологии» отраслевой направ-
ленности. Основные сведения по вопросам организации машинного производства ос-
новных продуктов питания человека начала XXI в систематизированы в данной энцик-
лопедии. Цель статьи – активизировать усилия специалистов в разработке технологий и 
техники пищевых производств новых поколений. 
 
For the first time in Russia created the encyclopedia "Food Technologies' industry focus. Basic 
information on the organization of machine-made staple food of the person in the beginning of 
XXI systematized in this encyclopedia. The purpose of article - step up the efforts of specialists 
in technology development and technology of food production of new generations. 
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Сегодня справочную информацию мож-
но узнать из Интернета, по телевидению, из 
научной и технической литературы,  каталогов 
и т.д. Но только печатные издания под назва-
нием «Энциклопедия», кроме основной факти-
ческой информации, несут ещё и «прибавоч-
ную информацию», которая генерирует новое 
знание. Этот эффект возникает ввиду того, что 
энциклопедия представляет собой системати-
зированные знания, то есть систему знаний, а 
не сумму разрозненных сведений. 

Часто люди говорят, что им энциклопе-
дии не нужны, а достаточно производственно-
технической литературы по отраслям знаний. 
Они просто забывают, что эту литературу 
нельзя было бы написать без знаний, содер-
жащихся в источниках, подготовленных уни-
кальными специалистами. Такими источни-
ками и являются энциклопедии. Поэтому  эн-
циклопедии – стражи от ошибок и нелепо-
стей. Исторически сложилось два основных 
способа организации энциклопедии: алфавит-
ный и отраслевой. Энциклопедия «Пищевые 
технологии» имеет отраслевую  организацию. 
Такая энциклопедия  создаётся в нашей 
стране впервые. Её разработчики – учёные 
девятнадцати научно-исследовательских ин-
ститутов Отделения хранения и переработки 
сельскохозяйственной продукции Российской 
академии сельскохозяйственных наук. 
© Панфилов В.А., 2013 

 

Цель энциклопедии – подвести своеоб-
разный итог многолетнему стереотипу инду-
стриальных пищевых производств и подгото-
вить платформу для ускоренного инновацион-
ного развития технологий продуктов питания. 
Эта энциклопедия – сборник систематизиро-
ванных научных и инженерных сведений по 
вопросам организации машинного производ-
ства практически всех основных продуктов 
питания человека начала ХХI века. В энцикло-
педии информация излагается по технологиям 
перерабатывающей и пищевой промышленно-
сти. В этой энциклопедии «прибавочная ин-
формация», то есть эффект  целостности, до-
стигается за счёт того, что изложение каждой 
пищевой технологии построено по единой ар-
хитектонике. Именно единая  архитектоника 
есть тот системообразующий фактор, который 
устанавливает информационные связи между 
видами сырья, технологическими процессами, 
средствами техно-химического контроля,  
компоновкой линий, конструкциями машин, 
аппаратов и биореакторов, приборным обеспе-
чением и т.д. в принципиально различных, но 
вместе с тем имеющих общую биооснову тех-
нологиях. И при всём различии исходного сы-
рья, существа технологий производства и хра-
нения явно просматриваются идентичные про-
цессы преобразований пищевых сред, способы 
подвода энергии, что генерирует их взаимное 
проникновение из одной технологии в другую 
и таким образом стимулирует развитие пище-
вых технологий в целом. Вместе с этим доста-
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точно полная информация о пищевых техноло-
гиях, которыми мы располагаем в начале ХХI 
века, даёт возможность убедиться в громозд-
кости многих из этих технологий, их чрезмер-
ной ресурсозатратности, экологической не 
благополучности и повысить актуальность по-
иска инновационных технических решений 
технологических задач. 

Таким образом, эта энциклопедия – 
научно и инженерно-справочный документ, 
рассчитанный на широкий круг пищевиков: 
ИТР предприятий, научных работников, пре-
подавателей вузов и колледжей, студентов и 
аспирантов. Её текст изложен преимуще-
ственно специальным языком и, конечно, 
представит профессиональный интерес для 
специалистов всех пищевых производств. 
Здесь найдут полезные сведения и специали-
сты смежных отраслей: работники сельского 
хозяйства, машиностроители, проектиров-
щики, а также химики, биологи, экологи, 
экономисты и другие. 

Учёные, авторы этой энциклопедии, рас-
сматривают излагаемый материал как необхо-
димое обобщение известных сегодня знаний в 
области производства продуктов питания. И 
это есть шаг к созданию радикально новых 
технологий, которые бы отвечали будущему 
уровню развития общества в нашей стране. 

Здесь надо сказать о теории больших 
волн в экономике, разработанной русским и 
советским учёным-экономистом Николаем 
Дмитриевичем Кондратьевым (1892 - 1938), 
который пришёл к идее экономических цик-
лов (протяженностью примерно в 50 лет) с 
определённым уровнем развития производи-
тельных сил. Особый интегрирующий пока-
затель каждого цикла назван «технологиче-
ским укладом». Научно-технический про-
гресс, таким образом, есть переход от более 
низких укладов к более высоким. К настоя-
щему времени сформировано пять техноло-
гических укладов (волн), которые в очень 
краткой форме приведены ниже: 

- первый уклад (1785 – 1835 г.г.) основан 
на использовании энергии воды; 

- второй уклад (1830 – 1890 г.г) основан 
на внедрении паровых двигателей; 

- третий уклад (1880 – 1940 г.г.) основан 
на использовании электрической энергии, ра-
диосвязи, телеграфа; 

- четвёртый уклад (1930 – 1990 г.г.) ос-
нован на использовании атомной энергии и 
поточном производстве массовой продукции, в 
том числе продуктов питания; 

- пятый уклад (1985 – 2035 г.г.) опира-
ется на достижения в области микроэлектро-
ники, информатики, биотехнологии, генной 
инженерии, композитных материалов, ис-
пользовании в технологиях новых способов 
подвода энергии. 

При этом один уклад эволюционирует в 
другой в разных странах в разное время. Рос-
сия отстаёт от США, Японии, Англии, Фран-
ции на 1-2 уклада в большинстве отраслей 
народного хозяйства. В пятом укладе у нас 
сейчас частично военно-промышленный ком-
плекс и авиакосмическая промышленность, а 
аграрно-промышленный комплекс – это пре-
имущественно третий и четвёртый уклады.  

Запад и Япония ускоренными темпами 
движутся в новый, шестой, экономический 
уклад, для которого, прежде всего, характерно 
применение наукоёмких или «высоких» тех-
нологий. Период шестого технологического 
уклада ориентировочно 2030 – 2080 г.г., а на 
горизонте уже просматриваются общие конту-
ры седьмого технологического уклада. 

Вообще необходимость научного про-
гнозирования будущего (для нас это пищевые 
технологии середины и конца ХХI века) ста-
новится всё более настоятельной. Наука о бу-
дущем, можно сказать, специализировалась: 
есть будущее авиации, генетики, энергетики. 
Должно быть своё будущее  и у пищевых тех-
нологий. А поскольку будущее стоит на фун-
даменте сегодняшнего дня, то одним из кам-
ней этого фундамента в науке и инженерии 
пищевых производств должна стать энцикло-
педия «Пищевые технологии». Только оттал-
киваясь от хорошо систематизированной ин-
формации о прототипах в технологии и техни-
ке продуктов питания и установленных зако-
номерностях ретроспективы их развития, 
можно предвидеть, проектировать, конструи-
ровать будущее пищевых технологий. 

Вот почему создание энциклопедии 
«Пищевые технологии» есть для учёных Отде-
ления хранения и переработки сельскохозяй-
ственной продукции РАСХН фундаментальная 
научно-исследовательская работа. Эта энцик-
лопедия – послание наших учёных в будущее. 
Ведь и мы сегодня – люди будущего для лю-
дей, например, начала ХХ века. 

Каждый уклад в своём развитии прохо-
дит три этапа: возникновение фундаменталь-
ных знаний (в пищевых технологиях – это 10-
15 лет); стадия прикладных исследований ещё 
10-15 лет; столько же длится третий этап про-
никновения нового технологического уклада в 
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экономику страны. Таким образом, цикл со-
здания машинных пищевых технологий буду-
щего составляет 30-50 лет. 

Мы должны понимать, что нам нельзя 
догонять, то есть заниматься сейчас теми 
новациями в технологии и технике пищевой 
инженерии, которые уже суть инновации в 
Европе и США: уже поздно – «сливки» сня-
ты другими. Нужно сделать резкий рывок и, 
воспользовавшись собственными научными 
наработками и инженерными достижениями 
зарубежных коллег, выйти на новый уклад. 
Информация стала весьма доступной, и та-
кой рывок возможен. 

Вот почему для инновационных машин-
ных пищевых технологий исключительно ак-
туальны прогрессивные методы преобразова-
ния сельскохозяйственного сырья: новые кон-
струкции машин, аппаратов и биореакторов, 
реализующие новые физические, физико-
химические, химические и биохимические 
процессы, а также новые способы подвода 
энергии (в частности, переменное электромаг-
нитное поле сверхвысокой и низкой частот, 
магнитные поля, световые импульсы, пульси-
рующие электрические поля, инфракрасное и  
ультрафиолетовое излучение, кавитация, уль-
тразвук, электрохимическое и лазерное воз-
действие на пищевую среду). Таким образом, 
мы должны подойти к созданию «волновых 
технологий продуктов питания». 

Особо следует сказать о гидромехани-
ческих волновых технологиях. Здесь откры-
вается ряд новых явлений, позволяющих 
очень эффективно производить, так называе-
мую, резонансную накачку энергии в обраба-
тываемые многофазные пищевые среды (рас-
творы, эмульсии, суспензии), тем самым мно-
гократно (до нескольких десятков раз) интен-
сифицировать многие ведущие технологиче-
ские процессы. Волновые технологии основа-
ны на глубоких научных исследованиях 
сложных гидромеханических систем, к кото-
рым относится и большинство пищевых сред. 
Эти исследования теоретически и экспери-
ментально выполняются в Научном центре 
нелинейной волновой механики и технологии 
РАН, ряде научно-исследовательских инсти-
тутов Отделения хранения и переработки 
сельскохозяйственной продукции РАСХН, 
академической организации РАЕН ООО 
«Астор-С» (г. Вологда). Широкие перспекти-
вы открываются в сочетании гидромеханиче-
ских волновых процессов с традиционными 
методами обработки пищевых сред. Наступ-

ление эры «волновых технологий» в техноло-
гиях продуктов питания также неизбежно, как 
наступление эпохи двигателей внутреннего 
сгорания после века паровых машин. 

Таким образом, с созданием этой эн-
циклопедии учёные и инженеры пищевых и 
перерабатывающих отраслей АПК России 
получают возможность посмотреть на совре-
менные пищевые технологии глазами специа-
листов середины и конца ХХI века, чтобы 
увидеть в них прототипы технологий будуще-
го и в этой связи переосмыслить существую-
щие системы процессов и системы машин для 
производства продуктов питания. Ведь из-
вестно, что путешествие в страну Будущего 
никогда не было бесплодным занятием. 

В заключение остается добавить следу-
ющее: с трагедией распада Советского Союза 
мы оказались отброшены на 1-2 технологиче-
ских уклада назад. Чтобы действительно 
начать инновационное развитие в пищевой 
промышленности и продовольственном ма-
шиностроении, надо научиться смотреть ми-
нимум на 30-50 лет вперёд, проектируя пище-
вые предприятия будущего со своей инфра-
структурой. В научных организациях Рос-
сельхозакадемии и в вузах пищевого профиля 
должны быть созданы подразделения (2-3 че-
ловека), формирующие путём научно-
технического прогнозирования идеологию 
опережающего развития отраслей пищевой 
промышленности, начиная с инновационных 
технологических процессов и кончая иннова-
ционными проектами предприятий. И, конеч-
но, движущей силой в реализации этой инно-
вационной стратегии должен выступать госу-
дарственный сектор науки с бюджетным ис-
точником финансирования, поскольку, в ко-
нечном счёте, речь идёт о безопасности Рос-
сии, её продовольственной безопасности. 

Нет сомнений в том, что энциклопедия 
«Пищевые технологии» и сам процесс работы 
над ней, который близок к завершению, помо-
жет сформировать новую «повестку дня» для 
форсированного инновационного развития 
пищевых технологий, потому что мы стоим на 
пороге совершенно нового мира. 
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